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PETIT-DÉJEUNER EXPRESS

PETIT-DÉJEUNER GOURMAND

Le brunch est servi à 10h dans votre hébergement et vous
bénéficiez du départ tardif à 12h30

LE BRUNCH  20 € /PERS

Boisson chaude : café, thé ou chocolat chaud

CÔTÉ SUCRÉ
Pain bio et local
Crêpe maison
Beurre et confiture
Fromage blanc maison
Jus de pomme 

CÔTÉ SALÉ
Une assiette composée :

1 Œuf brouillé
1 Tartelette salée de
saison
Fromage

6 €  / PERS

12 € / PERS

Boisson chaude  : café, thé, chocolat
chaud, infusion
Crêpes maison, sucre et confiture

OPTION SUCRÉ 

Boisson chaude : café, thé, chocolat chaud
Pain bio et local
Beurre et confiture
Crêpes maison
Fromage blanc maison
Jus de pommes

OPTION SALÉ

Boisson chaude : café, thé, chocolat chaud
Pain bio et local 
Beurre
1 Oeuf brouillé et fromage
Fromage blanc maison
Jus de pommes

Tous nos repas sont faits maisons, avec des produits locaux et/ou biologiques. 
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APÉRITIF

DÎNERS FAIT-MAISON

Découvrez notre sélection de boissons locales et bio
dans notre coin boutique à l’accueil

BOISSONS

Cidre bio et local (Vergers de l’Ille à

Rennes) 75 cl

Bière locale (Brasserie de Balazé) 33cl

Vin biologique (P’tit Roubié - Hérault) 75 cl

Jus de pommes bio et local (Vergers de

l’Ille à Rennes)  1 L

25 €

33 €

44 €

50 €

6 €

4 €

18 €

4.50€

Planche au choix + bière ou cidre

Planche au choix + vin au choix  (75cl)

Planche au choix + 1/2 champagne

Planche apéritive pour 2
Fromage + charcuterie OU fromage + tartinade végé  + pain

25 € / PERS

34  € / PERS

Formule dîner :
Apéritif - plat - dessert

Formule dîner et boisson :
Apéritif - plat - dessert 
Une bouteille de vin au choix

Tous nos repas sont faits maisons, avec des produits locaux et/ou biologiques. 


